





ANTIPASTI

Gamberone farcito con Salsiccia e Curcuma,
maionese di Avocado e baccelli di Soia *

16,00 €

Tartare di Tonno, Zenzero, Mandorle,
salsa al Mango e Peperoncino ***

18,00 €

Zeppoline di mare con Polpo, Prosciutto DOP Toscano,
Pecorino Romano e Basilico *

12,00 €

Carne Salada marinata
con Funghi Shitake in tempura

14,00 €

Sashimi di Salmone marinato al Gin,
Barbabietola e insalatina con Zenzero candito **

18,00 €

Mini fish burger di Ricciola, Pane al vapore
e Mango in agrodolce *~*

15,00 €

* Prodotti surgelati / ** Prodotti freschi lavorati in loco, abbattuti e congelati
* Prodotti sottoposti ad abbattimento termico conforme a quanto previsto dal Reg. CE 853/03 allegato [l

Il, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3



" Prodotti

PRIMI

Orecchiette con Tonno cotto e crudo, crema di Melanzane

* K ok

affumicate e granella di Pistacchio
16,50 €

Spaghettone alle Vongole
con pesto di Lattuga di mare
15,00 €

Chicche di Patate con Ragu bianco di cortile,
Funghi Shitake e Porro
15,00 €

Tonnarelli Amami: Aglio, Olio, Peperoncino,
crudo di Gambero rosso e Burrata *

19,00 €

Tagliatelle di Riso integrale saltate con Verdure
di stagione e crema di Carote

14,00 €

* Prodotti surgelati / ** Prodotti freschi lavorati in loco, abbattuti e congelati
sottoposti ad abbattimento termico conforme a quanto previsto dal Reg. CE 853/03 allegato Ill,

sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto

3



" Prodotti

SECONDI

Black Cod, Limone, Patate
allo Zafferano e Prezzemolo

38,00 €

* %k

Filetto di Ricciola con Topinambur, Pomodorini
alla Soia bianca e chips di Verdure **
19,00 €

Tataki di Tonno, insalatina di Spinaci baby
e Cipolle rosse al Sake ***
22,50 €

Filetto di Manzo con fonduta di Zucca,
Porro e Tartufo Nero

24,00 €

Suprema di Pollo Teriyaki
con Bietole di stagione

16,00 €

Salmone, Cavolfiore, Olive Taggiasche
e salsa al Mandarino Cinese **

2250 €

Wagyu steak, Polenta estiva di Mais bruciato
e chips di Cavolo nero al Sesamo **~*

65,00 €

* Prodotti surgelati / ** Prodotti freschi lavorati in loco, abbattuti e congelati
sottoposti ad abbattimento termico conforme a quanto previsto dal Reg. CE 853/03 allegato Ill,

sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto

3



*** Prodotti sottoposti ad abbattimento termico conforme a quanto previsto dal Reg. CE 853/03 allegato Ill, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3

DOLCI

* %

Cheesecake con Fragoline al Sake

9,00 €

Bavarese The Matcha e cappuccino con crumble
di Cioccolato, Cannella e Nocciola **

92,00 €

Semisfera al Pistacchio, Nocciola
e salsa al Dulce de Leche **

9,00 €

Lingotto croccante Amami:
Cioccolato e Caramello salato alle Arachidi

10,00 €

* %

*

Assortimento di gelati Amami
7,00 €

* Prodotti surgelati / ** Prodotti freschi lavorati in loco, abbattuti e congelati

a



Pane - 300¢€

Acqua - 250¢€

Caffe - 200¢€

Amari e Vini Liquorosi - 500€

Soft Drink - 4,50¢

Birra del Borgo (Lisa, Reale) - 600€

* Prodotti surgelati / ** Prodotti freschi lavorati in loco, abbattuti e congelati
*** Prodotti sottoposti ad abbattimento termico conforme a quanto previsto dal Reg. CE 853/03 allegato Ill, sezione VI, capitolo 3, lettera D, punto 3



ANTIPASTI

Gamberone farcito con Salsiccia e Curcuma, maionese di Avocado e baccelli di Soia A|B|F|G|N
Tartare di Tonno, Zenzero, Mandorle, salsa al Mango e Peperoncino A|H|D|J
Zeppoline di mare con Polpo, Prosciutto DOP Toscano, Pecorino Romano e Basilico A|G|D
Carne Salada marinata con Funghi Shitake in tempura
Sashimi di Salmone marinato al Gin, Barbabietola e insalatina con Zenzero candito D

Mini fish burger di Ricciola, Pane al vapore e Mango in agrodolce A|D

PRIMI

Orecchiette con Tonno cotto e crudo, crema di Melanzane affumicate e granella di Pistacchio A|C|G]I
Spaghettone alle Vongole con pesto di Lattuga di mare A|C|F|G
Chicche di Patate con Ragl bianco di cortile, Funghi Shitake e Porro A|F]I
Tonnarelli Amami: Aglio, Olio, Peperoncino, crudo di Gambero rosso e Burrata A|B|C|D]I

Tagliatelle di Riso integrale saltate con Verdure di stagione e crema di Carote F[I|K

SECONDI

Black Cod, Limone, Patate allo Zafferano e Prezzemolo A|D|F|I|K
Filetto di Ricciola con Topinambur, Pomodorini alla Soia bianca e chips di Verdure D|F|G
Tataki di Tonno, insalatina di Spinaci baby e Cipolle rosse al Sake D|L
Filetto di Manzo con fonduta di Zucca, Porro e Tartufo Nero A|G]l
Suprema di Pollo Teriyaki con Bietole di stagione A|F|K
Salmone, Cavolfiore, Olive Taggiasche e salsa al Mandarino Cinese D]l

Wagyu steak, Polenta estiva di Mais bruciato e chips di Cavolo nero al Sesamo A|F|K

DOLCI

Cheesecake con Fragoline al Sake A|C|G
Bavarese The Matcha e cappuccino con crumble di Cioccolato, Cannella e Nocciola A|G|H
Semisfera di Pistacchio, Nocciola e salsa al Dulce de Leche A|C|G|H
Lingotto croccante Amami: Cioccolato e Caramello salato alle Arachidi C|E|G|H

Assortimento di gelati Amami

enti e

Siavvisa la gentile clientela che negli alim nelle bevande preparati e somministrati in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato Il del Reg. UE n. 1169/2011

A: Cereali contenenti glutine, cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi derivati e prodotti derivati | B: Crostacei e prodotti a base di crostacei | C: Uova e prodotti a base di uova
D: Pesce e prodotti a base di pesce | E: Arachidi e prodotti a base di arachidi | F: Soia e prodotti a base di soia | G: Latte e prodotti a base di latt uso lattosio) | H: Frutta a guscio, vale a
dire mandorle, nocciole, noci, noci di acagit, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland e i loro prodotti | I: Sedano e prodotti a base di sedano |
J: Senape e prodotti a base di senape | K: Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo | L: Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiore a 10mg/kg |
M: Lupini e prodotti a base di lupini | N: Molluschi e prodotti a base di molluschi

Accanto ad ogni piatto del menu viene indicato con la lettera I'eventuale allergene.



