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Antipasti  Appetizer

Melanzane a beccafico infornate con caciocavallo uvetta e origano
Baked eggplant caciocavallo cheese oregano raisin

Fiore di zucca ripieno di ricotta mantecata salsa alla puttanesca
Fiiling green zucchini flowers with ricotta cheese, spiced tomato & olives deep

Parmigiana estiva di melanzane pomodori datterini bufala
Summer eggplant parmigiana

Salmone marinato in casa valeriana mango mandorle pane e burro
Homemade marinated fresh salmon almond mango & watercress salad

Totanetti di Civitavecchia al vapore e panzanella romana
Steamed baby squid & tuscany bread salad

Tagliere di formaggi e salumi artigianali
Rare cheese & cured meat mixed plate

Primi piatti  First course

Amatriciana, con quanciale di Amaseno e pecorino DOP
Tomato sauce italian bacon & sheep cheese Amatriciana

Cacio e pepe

Black pepper & salty pecorino cheese pasta

Carbonara, con le uova bio di Gallina Felice

Eqg cream sauce & guanciale Carbonara

con tartufo nero di Norcia
with black truffle

Risotto saltato zafferano zucchine romane filetto di triglia scottato
ltalian rice with saffron roman courgettes & red mullet greilled fillet

Spaghettoni integrali pomodoretti arrosto mollica timo stracciatella
Whole wheat spaghetti roasted cherry tomato thyme buffalo mozzarella crumb bread

Pici acqua e farina fatti a mano vongole e punte di asparagi
Handmade water & flour big spaghetti clams & asparagus tips

La pasta del giorno
Pasta of the day

Sono disponibili prodotti per celiaci
Gluten-free products are available

Per le vostre intolleranze consultate [a tabella degli allergeni
For your intolerances consult the table of allergens




Secondi piatti  Main course

Tiella di Gaeta a modo nostro con scarole endivie olive itrane e colatura di bufala al fumo 16.5
Vegetarian rustic cake stuffed with escarole endive &black olives and smoked, buffalo mozzarella sauce
Polpettine di vitello alla saltimbocca pancetta croccante patate schiacciate 18.5
Veal baked meatball with white wine & sage sauce served with parsley mashed potatoes
Kebab di pollo salsa BBQ foglie amare guacamole noci 18.5
Griiled chicken skewer in BBQ sauce bitter salad guacamole & walnuts
Filettino di maiale alla normanna con mele e senape in grani 205
Roasted pork fillet with french mustard seed & apple sauce
Tartara di fassona viterbese con le sue quarnizioni 205
Beef tartare served with its sauce
Polpo arrosto puré di fave e cicorietta ripassata 22.5
Roasted fresh rock octopus mashed fava beans and sautéed cicory
Il pesce del giorno fresco dal mercato
Fish of the day, directly from the market

Le insalatone ingegnose ~ Salads
Tricolore, misticanze di campo primizie crude odori caprino fresco 12.5
Seasonal fresh mixed garden leaves row vegetables herbs & fresh goat cheese
Roberto, radicchio rucola pomodoro tonno capperi olive cipolla Tropea uovo sodo 14.5
Red radicchio arugola cherry tomatoes tuna caper flowers olives Tropea onion & boil organic eqg
Olivia, spinacini crudi datterini bufala bacon croccante pecorino e alici 14.5
Baby row spinach tomato buffalo mozzarella crispy bacon pecorino cheese anchovis
Caesar salad 14.5

Iceberq trevisano rosso datterini pere noci grana pollo grigliato alle erbe salsa al gorgonzola dolce crostni
Iceberg red radicchio tomato pear walnuts bread croutons grilled chicken blue cheese cream sauce

| dolci Desserts

Il tiramisa, dalla ricetta di zia Pina

Cup of coffee tiramisi

Panna cotta ingegnosa crumble frutti rossi e miele di acacia
Vanilla soft cream bisquit crumble fresh red berries & acacia honey

Caprese di cioccolato e mandorle salsa ai lamponi
Chocolate & almonds tarte served with fresh raspberries

Cheese cake alle albicocche e noci pecan
Fresh apricot & pecans cheese cake

Sorbetto al limone e esche al vino rosso anice e cannella
Lemon sorbet and peaches marinated with red wine anise and cinnamon

Cestino di pane e coperto e. 2
Bread basket and covered e. 2 per person
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