
Salmone marinato in casa 
con cipolline rosse agrodolci e olio alle erbe 

OQ
Trippa alla romana, 

menta e pecorino
IGQ

Crostino toscano 
ai fegatini di pollo e cicoria

BODGQ
Fritturina di alici 

e gel di limone
BO

polpettine fritte di manzo
e mayo al limone fatta in casa

BAIQ
Tempurina di vegetali 

in farina di ceci e composta di cipolle all’aceto balsamico
BQ

tartare di pescato locale
arancia e puntarelle

ONQ
crocchette di baccalà e ceci

con salsa arrabbiata
BAOG

Bruschetta 
con mozzarella di bufala, lardo sette strati “bertelli” 

e broccoli ripassati
BI

C I C C H E T T E R I A  F I R M A TA

²ª¬  l ’ a p e r i t i v o  ¬ª²
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♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell ’ordinazione. 
Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11.

Prodotti surgelati – I piatti contrassegnati con il simbolo ‡ sono preparati con materia prima congelata o surgelata all ’origine.
Materie prime /  Prodotti abbattuti in loco – Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per 

garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04.
Allergeni – Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell ’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si 
possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11: Opesce e prodotti a base di pesce, Pmolluschi e prodotti 
a base di molluschi, F crostacei e prodotti a base di crostacei, B cereali contenenti glutine, A uova e prodotti a base di uova, N soia e prodotti a base di soia, I latte e prodotti a base di latte, Q 

anidride solforosa e solfiti, D frutta a guscio, G sedano e prodotti a base di sedano, S lupini e prodotti a base di lupini, E arachidi e prodotti a base di arachidi, C senape e prodotti a base di 
senape, M semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. In questo locale si serve acqua potabile trattata.

percorsi
degustativi
3 cicchetti

14

5 cicchetti
22

7 cicchetti
29

drink esclusi

Ostriche
perle noire

al pezzo
 4

FOCACC IA
Olio e  rosmarino

B 5

Gran selezione di salumi, formaggi
e composta di cipolle di Tropea  (Salumi Villani)

ID –––––– 1 Persona 12€ / 2 Persone 18€

mare fritto €13F R I T T I tempura di vegetali €8

prosciutto & bufala €14 carpaccio di manzo, rucola e parmigiano reggiano 36 mesi €14AL PIATTO

C R U D O  D I  M A R E
dalle aste del nostro litorale – al pezzo

1,5
1,7
1,7
2,0

CAFFETTERIA
Caffè
Decaffeinato
GinSeng piccolo 
Caffè Americano

Caffè corretto
Cappuccino
Cappuccino di soia

O
2,0
1,7
2,0

BOFPQ

BOFPQ

BQ

IQ

FOP

 Gamberi Rossi/Viola  4 Mazzancolle  3,5 Scampi  4

Acqua 0,75 Lt
naturale/frizzante

CocaCola/
CocaCola Zero 0,33 Lt

2,0

2,5 Liquore Gambrinus

Am a ri 4

4

Jägermeister 
del Capo
Averna
Dente di Leone

Montenegro
Jefferson
Formidabile



BOURBON 
& WHISKY
WILD TURKEY 101
BUFFALO TRACE
KNOB CREEK
TALISKER SKYE
LAPHROAIG 10Y
BERRY BROS E RUDD 
	 SHERRY CASK
BERRY BROS E RUDD 
	 PEATED CASK
BERRY BROS E RUDD 	
	 SPEYSIDE
BERRY BROS E RUDD ISLAY
ARDBEG 10Y
OBAN 14Y
LAGAVULIN 16Y
NIKKA COFFEY GRAIN

DISTILLATI 
D’AGAVE
ESPOLON REPOSADO
PATRON REPOSADO
VILLA LOBOS REPOSADO
MEZCAL NUESTRA SOLIDAD

TONICA
SCHWEPPES PREMIUM 
SCHWEPPES PREMIUM 	
	 PEPE ROSA
SCHWEPPES PREMIUM 	
	 HIBISCUS
FEVER-TREE TONIC 		
	 MEDITERRANEAN
FEVER-TREE TONIC
	 ELDERFLOWER

BITTER
CAMPARI
GALLIANO L’APERITIVO
DEL PROFESSORE
BORDIGA ROSSO
CARLO ALBERTO RISERVA
IL REALE
LA VALDÔTAINE

GIN
CITADELLE
ELEPHANT
LONDON DRY N°3
HENDRICK’S
MARE
MARTIN MILLER’S
TANQUERAY 10
MONKEY 47
DEL PROFESSORE MONSIEUR
DEL PROFESSORE MADAME
JINZU
CRAFTER’S LONDON DRY
CRAFTER’S AROM. FLOWER
MÏL
ENGINE
GINARTE 
LA VALDÔTAINE ACQUEVERDI

VODKA
GREY GOOSE
BELVEDERE
CIROC
CRISTAL HEAD
SIWUCHA
BELUGA

RUM
KRAKEN
DON PAPA
SANTA TERESA SOLERA 
	 1796 VENEZUELA
RON MILLONARIO SOLERA 15Y 	
	 RESERVA ESPECIAL
J. BALLY PIRAMIDE 7Y
ZACAPA EDICION NEGRA

VERMOUTH
CARPANO ANTICA FORMULA
COCCHI DOPO TEATRO
COCCHI ANTICA RICETTA
DEL PROFESSORE
BORDIGA EXCELSIOR
ANSELMO
BELSAZAR
LA VALDÔTAINE

7
7
7
7
7
7
7
7
7
7
7
7
7
7
7
7
7

7
7
7
7
7
7

8
8

8

8
11
11

5
5
5
5
5
5
5
5

8
8
8
8
8

8

8

8
8
8

10
10
10

6
6

10
8

3

4

4

4

4

5
5
5
5
5
5
5

Crodino
San Bitter rosso/bianco

Campari Soda
Aperol soda

Calice di Prosecco

BIRRA

Pilsner Urquell
Flea Margherita 
Weiss
Ichnusa non Filtrata 
5%

SPINA

BOTTIGLIA

5

5

5

0,4lt

0,4lt

0,4lt

Birra Artigianale 
Gilac Chanda India 
Pale Lager 6% 6 0,33lt

Birra Artigianale 
Gilac Dorita 
Pils 4,5% 5,50,33lt

Birra Artigianale 
Gilac Sophie 
Rossa 5,5% 5,50,33lt

la porzione di servizio dei singoli distillati è 
45 ml/1,5 oz

orient daiquiri
Rum bianco, rum scuro, essenza di yuzu, 

 sciroppo al mandarino 

smoked americano
Bitter Campari, vermouth Antica Formula, 

Whisky Talisker Skye, soda

belladonna 
Vodka Ciroc, essenza di yuzu,  sciroppo di lavanda, 

bitter Truth al cioccolato

SPIcy Julep 
Mezcal, Ancho Reyes, menta,

  sciroppo d’agave infuso al peperoncino, soda

dark n’ sour 
Vodka Beluga, liquore Quaglia allo zafferano, essenza di yuzu, 

albumina, zucchero liquido, Gum nero

un po’ d’italia in “ French 75”
Gyn Cittadelle,  sciroppo di lavanda, 

succo di lime, Franciacorta

SUPER PREMI UM

OYSTER MARTINI
Vermouth Noilly Prat, gin Mil, ostrica 

Virgin Mojito Passion Fruit e Zenzero
Succo di lime, sugar mix, menta, passion fruit,  ginger beer

Sunrise
Frutti di bosco, succo d’ananas, succo d’arancia, succo di lime, orzata

sweet lady
Succo d’ananas, succo di lime, sciroppo al cocco, sciroppo al mango

a n a l c o l i c i

Vi n ta g e
A m e r i ca no

Av i at i o n
B l o o dy  M a ry
B o u l e va r d i e r 
C o s m o p o l i ta n

G i n  To n i c
Hu g o

M a i - Ta i
M i n t  Ju l e p

M i .To 
Mo j i t o

Mo s c o w  Mu l e 
Ne g r o n i

O l d  Fa s h i o n e d 
P i s c o  S o u r

Correzione alcolica

New Fashioned
Una zolletta di zucchero, whisky Nikka Coffey Grain, 

liquore allo yuzu, sakè, bitter Peychaud’s

Con.tro Manhattan
Vermouth Antica Formula, bourbon Knob Creek, maraschino, 

angostura, spray di Laphroaig

River Sazerac
Una zolletta di zucchero, Cody Road rye whiskey, 

assenzio, bitter Peychaud’s  12

 15

 10

 12

6

8

6

4

1
S p r i t z

8

crea con il
mix n, match

Castagner Bianca “ice”
Castagner Barricata 
Berta Villa Prato Bianca 
Berta Villa Prato Barricata 
Bonollo “Of”  
Della Valle “botti Di Passito

Di Pantelleria” 

4

5

4

5

5

10

GRAPPE


