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“Come è nato il carpaccio? 
Alla contessa Amalia Nani Mocenigo i medici avevano 
ordinato una dieta strettissima. Non poteva mangiare carne 
cotta e così, per accontentarla, pensai di affettare un filetto 
molto sottile.
La carne da sola era un po’ insipida; ma c’era una salsa 
molto semplice che chiamo universale per la sua adattabilità 
alla carne e al pesce. Ne misi una spruzzatina sul filetto e, 
in onore del pittore di cui quell’anno a Venezia si faceva un 
gran parlare per via della mostra e anche perchè il colore del 
piatto ricordava colori dell’artista, lo chiamai carpaccio”.

(Giuseppe Cipriani, “L’angolo dell’Harry’s Bar”,1978) 

06 5357196
carpacciorestaurant.it

ALLERGENI:
In caso di allergie e/o intolleranze avvisa il personale Carpaccio

SOFT DRINK
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“CComome è è nanatot iill cacarprpacaccciciio?o? 
AlAlla ccconontetessa AmAmA alaliaa NNanani MoMoM ceceninigogo ii mmededicici i avavevevananno o 
oro dididinann totot  unana ddieietaa sstrtretettitit sssimimmaa.a NNNonon ppototevva a mamangngiaiare ccararrnen  
cocottta aa ee ee cococosì, pepepp r r acaccocontntenentatttarlrla,aaa, pppenensasai i didi aaffffetettatarerere uun n fifileelettt o o
momom ltltoo sosottt ile.
La carne ddda aa soolala eerara un n popo’ innssipipip dada; ; mamaa c’eeerara uuunanan ssalalsas  
momolto sesempmpm lilicecece ccheh  chihiamamo o ununivviverrersas lele pppppppppperer laa susua a adaddatata tataabibililitàtà 
alllala ccararne e al pesce. NNNe e e mimisisi uunana ssprprppp uzuzzazatinanaa ssulul fffilililletete toto ee,,
ini oononorere ddddddelel ppitittotorere dddi i cucui i quq elll’l’ananaaaaaaaaaaaaaaaaa nono aaa Venneze iaa ssii fafaf ceceevava uun n 
grgranan ppararlalarer pperer vviaia ddelellala mmoso trra e ananchchhe e peppercrchèhhè iil l cocoloorere ddelel 
pipiatattoto rricicorordadavav ccololoror deded llll’artr isistata, loo ccchihihiamamaiai carrpapaccccioio”.”

(G( iuseeppppe CiCiprp ianini,, “L“L’angngololooo deelllll ’H’HHarrryry’s BBBarar”,”,,,19197878))

060666 553535717196969
cacarprpacacciciororesestatauruuuru anant.t.itit
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ACQUA DI NEPI

ACQUA PANNA

CAFFÈ

BIBITE
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T-BONE

SELEZIONE INTERNAZIONALE
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T-BONE

SELELEZIZ ONO EE INTEERNNAZZIOONANALE
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CIPRIANI
Lemon dressing, germogli e
parmigiano in scaglie

KAFFIR
Foglie di lime, mayo allo zenzero,
lemon grass, spicy dressing

CACCIATORA
Vinaigrette alla cacciatora, timo,
rosmarino, pimienton, olive, capperi

TRUFFLE
Scaglie di tartufo, pane crunchy,
burro nocciola
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10
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La nostra è una tradizione di famiglia che viene 
tramandata a partire dalla seconda metà 
dell’800.

Utilizziamo solo tagli di carne di provenienza 
certificata e origine controllata, selezionati 
secondo i migliori standard di qualità.
I nostri animali sono nutriti esclusivamente
con latte e cereali senza ormoni e antibiotici.

Provenienti dai nostri allevamenti dove tracciamo l'intera vita dell'animali e dove selezioniamo solo i migliori.

Pane e acqua microfiltrata

(700-800g ca)
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SPAGHETTONE CARBONARA
(Aggiunta Tartufo €5,00)

MEZZA MANICA
AMATRICIANA

TONNARELLO CACIO E PEPE

10 10 10
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U.S. BURGER
Cheese bacon

CHAROLAISE/LOMOUSINE (Francia)

FASSONA (Piemontese)

SWAMI (Danese)

13

5,00/etto

7,00/etto

6,00/etto

ROSSINI BURGER 
Tartufo e foie-gras

VERDURE WOK
Miste di stagione

BABYCARROTS
Al vapore lime e menta

FUNGHI  
Spadellati aio, oio e peperoncino

PAK CHOI 
Al vapore, con soia e zenzero

CICORIA
Aio, oio e peperoncino

COLESLAW
Carote, cavolo rosso, indivia belga,
iceberg, edamame, sesamo nero

4
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FRENCH FRIES
Patatine fritte

ASPARAGI
Saltati alla senape

POMODORINI  
Spinaci, avocado, uovo

LE PASTE IN MEZZA PORZIONE  
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6

1 a persona
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STRACCETTI DI CARPACCIO
(Aggiunta Tartufo €5,00)

RAVIOLI AL VAPORE 
Beef  pork verdure e ginger

BAO BUNS PULLED PORK
Pulled pork, coleslaw, bbq sauce

CHICKEN POPCORN
Crunchy chicken popcorn

POLLO YAKITORI
In wok di verdure e lamelle di mandorle

10

9

12

9

CAESAR SALAD DI POLLO

TARTARE FRANCESE
Senape di Digione, salsa worcester, 
fiori di cappero, lemon dressing 
(Aggiunta Tartufo €5,00)

TARTARE ITALIANA
Olive, fiori di cappero, mandorle,
erbe fini, lemon dressing

PROSCIUTTO E MOZZARELLA

FIORENTINA
(1-1,2Kg ca) (500-700g ca) (300-400g ca)

COSTATA NEW YORK STEAK

BLACK ANGUS AUSTRALIA (New York Steak)

BLACK ANGUS ARGENTINA (Cuberoll)

CHATEAUBRIAND (Minimo 2 persone)

27

30

44

6,00/etto


