
ANTIPASTI

Gazpacho con alici del Cantabrico, olive taggiasche, 

giardiniera di sedano e mandorle  	 9€                           

Uovo 65°, pasta fritta, porro croccante, mais e friggitelli	 9€

Hummus di ceci, pomodori arrosto, dukkah, balsamico, taralli e coriandolo	 9€

Tartare di spigola con pomodori datterini, olive taggiasche, frutto di cappero, 

aneto e maionese al lime	 13€

Lasagnetta fritta al ragù, crema di melanzane e salsa di pomodori arrosto	 8€


PRIMI

Tagliolini con burro acido, bottarga e limone	 14€

Cappellacci ripieni di gamberi, gazpacho e coulis di erbe e mandorle	 14€

Tonnarelli con salsa di pomodoro crudo, alici del Cantabrico, 

capperi fritti e briciole di pane al finocchietto	 13€

Noodles semintegrali con verdure di stagione, mentsuyu,

 funghi shitake, arachidi, coriandolo, cipollotto e katsuobushi	 13€

Ravioli ripieni di totani, patate e zenzero all’ aglio, olio e peperoncino	 13€

Mezzelune ripiene di melanzane, salsa di pomodoro fresco,

basilico e ricotta salata	 13€


SECONDI

Cannolo croccante di spigola ripieno di gamberi rosa con insalata di mango,

cetrioli, coriandolo e arachidi e maionese al lime	 19€

Triglia, pane al finocchietto, caponata leggera e crema di melanzane	 18€

Porchettina di coniglio, crema di patata acidula, pesche grigliate, friggitelli e 
balsamico invecchiato	 18€


DOLCI

Tiramisù espresso	 6€

Panna cotta ai frutti rossi	 6€

Semifreddo al cioccolato, salsa cioccolato bianco e nocciola,

farro soffiato al miele e crumble	 6€

Millefoglie di pasta con crema al mascarpone e frutti di bosco	 6€


