Scapece of Saber, Friggitelli, Tropea Onions and Snuffbox Peach
Poached Egg, Celeriac, Hazelnuts and Black Truffle

Seafood, Coconut and Lemongrass

Duck in the Pond

Raw, Overcooked and Burned

Stuffed Pappardella with Boar, Smoked Potatoes and Roasted Chestnuts

Spaghetti Broccoli, Raw Mullet and Candied Lemon
Candies of Salsify with Black Truffle

Eliche alla Genovese of Smoked Mackerel, Wild Fennel and Blue Goat Cheese

Cappellacci with Braised Sausage, Stracchino and Breadcrums

Fettuccine with Roasted Butter, Anchovies and Black Truffle

Grilled Mullet, Bitter Herbs and Moules Mariniéres

Two Fava Beans and One Pigeon

Diaphragm in Chimichurri, Corn with Beer, Cactus and Burned Cob
The Usual Milanese " Joke "

Aubergine Steak, Chantarelles and Caciocavallo Podolico Cheese

Green Salad, Sprouts and Watercress

Smoked Almonds Tart, White Chocolate and Taggiasca Olives
Chestnuts Craquelin, Persimmon and Chantilly of Fava Tonka
Thousand Leaves of Sicilian Cannolo

Honey Cake, Beer and Sour Cream

Aubergines in the Chocolate

Provolone Cheese with Fermented Plums

12
13
13
13
12

14
14
16
14
14
16

18
R4
18
R:
16
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Scapece di Sciabola, Friggitelli, Cipolla di Tropea e Pesche Tabacchiere
Uovo, Sedano Rapa, Nocciole e Tartufo Nero Uncinato

Frutti di Mare, Cocco e Citronella

L'Anatra e lo Stagno

Crudo, Stracotto e Bruciato

Pappardella Ripiena di Cinghiale, Patata Affumicata e Caldarroste
Spaghetti Cime di Rapa, Crudo di Muggine e Limone Candito

Fettuccine Burro Arrostito, Acciughe e Tartufo Nero

Eliche alla Genovese di Sgombro Affumicato, Finocchietto e Blu di Capra
Cappellacci Salsiccia alla Brace, Stracchino e Pane Abbruscato

Caramelle di Scorzonera e Tartufo Nero

Cefalo alla, Brace, Erbe Amare e Moules Mariniéres

Due Fave con Un Piccione

Diaframma al Chimichurri, Mais alla Birra, Cactus e Pannocchia Bruciata
La Solita Battuta Milanese

Tagliata di Melanzana, Finferli e Caciocavallo Podolico

Insalata di Erbe, Crescioni e Germogli

12
13
13
13
12

14
14
16
15
14
16

18
R4
18
Q2
16

Vieni via con me...

Menu Degustazione, scelto dalla cucina per tutti i commensali
Cinque Portate
Vini in abbinamento
Sette Portate

Vini in abbinamento

58
25
75
35



Tartelletta alle Mandorle Affumicate, Cioccolato Bianco e Olive Taggiasche
Craquelin di Caldarroste, Cachi e Chantilly alla Tonka,

Millefoglie di Cannolo Siciliano

Torta di Miele, Birra e Panna, Acida

Melanzane al Cioccolato

Il Provolone del Monaco e La Coscia di Monaca
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