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Llesaltazione della pasticceria tradizionale italiana firmata da

G L I C H E F PATISSIER
Giuliano Marzullo e Giuseppe Solfrizzi
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TirRamisu / 12,00
Savoiardi bagnati al caffe, gelato mascarpone, spuma allo zabaione

¥ BaBa / 12,00

Servito con crema chantilly al Muscovado con cocktail a scelta

x M PROFItEROLE / 12,00
* . Bigne ripieno di ganache al cioccolato, pralinato al grue ,
* # 't croccante al grue di cacao , gelato al cioccolato

PavLova Passion Fruit E ManGo / 12,00
Meringa ripiena di sorbetto al frutco della passione, coperta
con chantilly alla vaniglia, poggiata su un letto di composta esotica

Mont Branc / 12,00
Meringa ripiena di gel e mousseline di marroni, ricoperta da chantilly
e spaghetti di marroni

ESPReSSO / 6,00
Carruccino / 8,00
AmeRIcano / 7,00

VINO DOLCE AL CAaLICE /14,00
Richiedi la nostra drink list per un digestivo o un dopo pasto



