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Osteria diMare N =

Antipasti

Pane burro e alici (1,4,7)

Salmone marinato su insalata di noci e avocado, pomodori confit (4,8)
Sauté di cozze con crostone di pane (1, 14)

Millefoglie di alici, provola affumicata, pomodoro, panure (, 7)

Polpo rosticciato con stracciata e misticanza (7, 14)

Patata schiacciata al limone con seppie e olive saltate (9, 14)

Baccala mantecato su polenta fritta (4, 7, 9)

| Crudi

Carpaccio di pesce bianco 4)
Tartare del giorno (4)

Crudo di gamberi 5 pz. (2)

il Crudo di Emilio: quasii 3 precedenti (2, 4)

il Crudo Sempre Meglio: come prima ma con in piu... (2,4, 14)
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Primi

Tonnarelli polpo pecorino e menta (1,3, 4)
Spaghettone alle vongole (1, 14)

Fettuccine pesto siciliano e tonno (1, 3,4, 7, 8)
Tagliolini zucchine croccanti e gamberi (1, 2, 3)

Risotto alla pescatora (per 2 persone) (2, 4, 7, 14)

Secondi

Rombo con patate al forno (4)

Tonno con panatura alle erbe e caponata di melanzane (4, 9)
Baccala alla piastra con zucchine alla scapece (4)

Trancio di pescato del giorno con indivia marinata (4)

Frittura di calamari (14)

I Contorni dei secondi possono essere serviti separatamente

16
16
18
16
32

26
22
20
26
16

ay dh dh dh dh

a A A day



